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Nos expériences nouds ont profondéme'

point d'honneur a privilégier des produi

étroite avec nos foulhisseurs, NOUS respectons rigoureuseme

nous engageons a réduire les emballages et les dé: s Nos ingrédient

saison et provienhent autant que p §ible de l'lle-de-France. Pour nous, illeure cuisin

est celle qui se fait avec passion, et nous espérons que votre pause urmande. sera un

moment de plaisir.
ujourd’hui, prépa

Qrésenter notre ca

z-vous a éveiller vos papilles... Nous avons le plaisir de vous
printemps / été 2025 A
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I’'E nade / 24 Piéeces

UN MOMENT DE GOURMANDISE SERVI A VOS CONVIVES SOUS FORME DE PIECES COCKTAIL, DE PETITES SALADES DE SAISON EN
TRANSPARENCE, DE MINI PLATS CHAUDS EN BOITE EPICEA, DE FROMAGES DE NOS REGIONS ET DE PIECES DOUCEURS.

/ Assortiment de 8 piéces salées froides, 1 verrine (2)*, 1 salade (2)*, 2 piéces chaudes, 1 mini plat chaud (3)*, plateau de fromages
(3)*, 4 piéces sucrées. (* équivalent 2 ou 3 piéces)

LES PIECES FROIDES / 6 PIECES 1 SALADE EN BODEGA
= Sablé petit pois / citron = Tartare de tomates / condiments / persil
= Crevette pochée / salicorne / poivre de l'ile de Ré ou/
= Cube au deux saumons / acidulé de yuzu * Salade de crevettes / pommes de terre
= Houmous de brocolis / Granny Smith / cresson
= Magret fumé / rhubarbe acidulée / confit de griotte PIECES CHAUDES / 2 PIECES
= Volaille basse température / radis noir = Mini burger
= Mini gyosa

1 BROCHETTE DE LEGUMES

= Tomates confites / artichauts / basilic 1 CASSOLETT_E o o _
= Courgettes / poivrons / coriandre = Daurade infusée a l'origan / caviar d'artichauts / rhubarbe confite

1 EFFET MINUTE 1 PLATEAU FROMAGE 5 ‘)‘
= Ricotta/ pétoncles / truffe d'été (selon saison) / rucolla cress * Fromages de [lle de France ‘ :

= Houmous / crevettes / coriandre

LES DOUCEURS / 4 PIECES | &5 fwh
1 VERRINE SALEE = Macaron citron Jaune ' ,:‘ % ‘

* Yaourt grec / saumon gravelax / olives / miel = Créme brulée safranée / compotée péche cassis _ -5
= Asperges / ceufs durs / wasabi » Cheesecake fraise / verveine . . &
= Tartelette au caramel beurre salé / amande ’ - L

/ Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages.



Newcap

St- ain-Des-Preés

ces dont 2 Animations

UN COCKTAIL SERVI AU PLATEAU COMPOSE DE PIECES SALEES FROIDES, DE PIECES EN « EFFET MINUTE » (REALISEES AU
DERNIER MOMENT), DE VERRINES, D’ATELIERS CULINAIRES FROIDS ET CHAUDS REALISES PAR NOS CUISINIERS ET DES PIECES
SUCREES GOURMANDES POUR CLORE CETTE EXPLOSION DE SAVEURS ET DE COULEURS

/ Assortiment de 8 piéces salées froides, 4 piéces chaudes, 2 animations (équivalent a 3 piéces), 6 piéces sucrées

LES PIECES FROIDES / 6 PIECES PIECES CHAUDES / 3 PIECES

= Asperge / infusion de mélilot =  Mini croque parfum truffe d'été

= Crabe yuzu / shiso = Tempura de crevettes sauce pimentée

= Saumon mariné / picklesde chou rouge / moutarde wasabi = Vol au vent a la volaille et champignon de Paris

= Magret fumé / rhubarbe acidulée / confit de griottes \ \
= Sablé au charbon végétal / brocolis / ceuf de truite ANIMATION FROIDE ’

1 BROCHETTE DE LEGUMES ANIMATION CHAUDE

= Courgettes / poivron / coriandre = Filets de rouget / fiduea / pousses germées

= Tomates confites / artichauts / basilic ou/

= Cote de boeuf / carotte réties au parmesan / jus réduit

= Tartare de courgettes / ceuf de truite / raifort * Dorade en carpaccio /citron vert / pastéque/ fraise / basilic '
-

1 EFFET MINUTE LES DOUCEURS / 6 PIECES
* Ricotta / pétoncles / truffe d'été / Rucolla cress = Perle passion / gingembre
= Houmous / crevettes / coriandre =  Macaron chocolat noir w_
= Jivara caramel / poivre de Sichuan P 2
1 VERRINE SALEE = Tartelette d’'agrumes .
= Carotte / crevettes / alfafa = Sensation café grand cru
= VYaourt grec / saumon gravelax / radis = Bouchée vanille / croquant amande a la fleur de sel

/ Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages.
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